
 

 

Un petit tour des saveurs de la Provence  

et du bassin Méditerranéen 
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PROVENCE DELICIEUSE 
4, Rue George Auric ɀ 26000 VALENCE 

Tél : 06.10.66.22.43  ɀ Fax : 04.75.78.26.69  

commande@provencedelicieuse.com 
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PROVENCE DELICIEUSE Ŝǎǘ Řŀƴǎ ǎŀ ǇǊŜƳƛŝǊŜ ŀƴƴŞŜ ŘΩŀŎǘƛǾƛǘŞΦ 
 
PROVENCE DELICIEUSE est née de la rencontre entre deux hommes, Stéphane DELMON et Bernard 
CALISTI, tous deux adeptes du bien manger et désireux de faire connaître les richesses de nos 
terroirs. 
 
Pour cette première année, PROVENCE DELICIEUSE pose ses paniers dans les régions de la grande 
Provence et du bassin Méditerranéen. Notre objectif est de vous faire découvrir, au travers des 
saveurs et des spécialités régionales, le savoir-faire de petits producteurs, amoureux de leur culture 
et attachés à leurs racines. Précis dans leurs gestes et rigoureux dans leur choix des matières 
premières, ils demeurent avant tout les ǘŞƳƻƛƴǎ ŘΩǳƴ ŀǊǘ ǘǊŀƴǎƳƛǎ ǇŀǊ ƭŜǳǊǎ ǇŀƛǊǎ de génération en 
génération. 
 
Ce patrimoine culinaire ne se retrouve pas dans les rayonnages de la grande distribution. Il puise sa 
force et son caractère unique dans son mode de production, grandement artisanal et respectueux de 
la nature. 
 
Pour découvrir notre gamme, inspirez-vous de nos thématiques et choisissez les accompagnements 
originaux qui se marieront le mieux Ł ǘƻǳǎ Ǿƻǎ ǇƭŀǘǎΣ ŘŜ ƭΩŀǇŞǊƛǘƛŦ ƧǳǎǉǳΩŀǳ ŘŜǎǎŜǊǘΦ 
 

!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÈÕÉÌÅÓȣ  
 

!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÖÉÎÁÉÇÒÅÓȣ  
 

!ÕÔÏÕÒ ÄÅ ÌÁ ÎÏÉØ ÅÔ ÄÅ ÌͻÏÌÉÖÅȣ  
 

!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÓÅÌÓ Ǫ ÄÅÓ ÍÏÕÔÁÒÄÅÓȣ  
 

!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÓÁÕÖÉÎÅÓȣ  
 

!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÍÉÅÌÓȣ  
 

!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÃÏÎÆÉÔÕÒÅÓ ÄÅ ÌÁÉÔȣ  
 

!ÕÔÏÕÒ ÄÕ ÎÏÕÇÁÔȣ  
 

!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÖÉÎÓ Ǫ ÓÐÉÒÉÔÕÅÕØ ȣ  
 

!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ #ÏÆÆÒÅÔÓ 3ÁÖÅÕÒÓȣ  
 
 
Bonne dégustation. 
 

Stéphane 
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!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÈÕÉÌÅÓȣ  
 
,ȭÈÕÉÌÅ ÄÅ noix est fabriquée à partir de la production dans un moulin traditionnel. La noix de 
Grenoble et son huile sont particulièrement riches en Omégas 3.  
!ÃÉÄÅÓ ÇÒÁÓ ÅÓÓÅÎÔÉÅÌÓ ɉÃÁÒ ÌȭÏÒÇÁÎÉÓÍÅ ÎÅ ÐÅÕÔ ÌÅÓ ÆÁÂÒÉÑÕÅÒ ÌÕÉ-même), les Omégas 3 possèdent 
de nombreuses vertus comme en témoignent les dernières études scientifiques.  
 
,ȭÈÕÉÌÅ ÄÅ ÐïÐÉÎÓ ÄÅ ÒÁÉÓÉÎ ÒÅÐÒïÓÅÎÔÅ ÃÅ ÑÕȭÉÌ Ù Á ÄÅ ÐÌÕÓ ÒÁÆÆÉÎï ÄÁÎÓ ÌÁ ÃÕÉÓÉÎÅ ÆÒÁÎëÁÉÓÅȢ #ÅÔÔÅ 
huile haut de gamme, riche en vitamines, minéraux, protéines et acides gras, adoucira vos 
vinaigrettes en association avec certaines huiles aux arômes puissants.  
Au goût naturel peu prononcé, elle est particulièrement conseillée pour la réalisation de 
délicieuses mayonnaises et pour les assaisonnements en tous genres, salades et crudités. 
Elle est aussi recommandée pour les plats cuisinés et les pâtisseries mais également pour les 
fritures et les fondues. 
Savez-ÖÏÕÓ ÑÕȭÉÌ ÆÁÕÔ ÐÒîÓ ÄÅ ρππ kilos de pépins ÄÅ ÒÁÉÓÉÎÓ ÐÏÕÒ ÏÂÔÅÎÉÒ ρ ÌÉÔÒÅ ÄȭÈÕÉÌÅ ? 
 
,ͻÈÕÉÌÅ Äȭoliv e se passe de commentaires, tant la richesse de ses parfums, ses multiples 
déclinaisons en cuisine, et ses propriétés diététiques en ont fait la « star » des huiles. 
Cette huile est particulièrement conseillée pour la réalisation de délicieuses mayonnaises et 
pour les assaisonnements en tous genres, salades et crudités. 
 
Elle est présentée ici nature ou agrémentée. 
 
 

Huiles de pépins de raisins Cdt Px Vte TTC

C0101 Huile de pépins de raisin à l'ail & ciboulette 25cl τȟυπ Ό                

C0102 Huile de pépins de raisin aux piments d'Espelette AOC 25cl τȟυπ Ό                

C0103 Huile de pépins de raisin Garrigue (thym, laurier, romarin) 25cl τȟυπ Ό                 
 
 

Huile d'olive extra vierge CEE Cdt Px Vte TTC

C0201 Huile d'olive nature extra vierge CEE 25cl φȟςπ Ό                

C0202 Huile d'olive nature extra vierge CEE 50cl ωȟφπ Ό                 
 
 

Huiles d'olive aromatisées Cdt Px Vte TTC

C0301 Huile d'olive à la provençale 25cl υȟωπ Ό                

C0302 Huile d'olive aux arômes de truffes 25cl υȟωπ Ό                 
 
 

Huiles d'exceptions Cdt Px Vte TTC

B0101 Huile de noix traditionnelle en flacon 25cl ψȟψω Ό                

B0102 Huile de noix traditionnelle en bouteille 50cl ρσȟωπ Ό              

B0103 Huile de noix en vaporisateur 100ml φȟωπ Ό                

C0401 Huile de noisettes 25cl ψȟψω Ό                 
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!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÖÉÎÁÉÇÒÅÓȣ  
 
Le vinaigre , né il y a plus de 5000 ans en Egypte et en Mésopotamie, ÒÅÓÔÅ ÌÁ ÐÒÅÕÖÅ ÑÕȭÕne fois 
de plus, la nature est bien faite ȡ ÌÁÉÓÓÅÚ ÕÎÅ ÂÏÕÔÅÉÌÌÅ ÄÅ ÖÉÎ Û ÌȭÁÉÒ ÌÉÂÒÅȟ ÖÏÕÓ ÏÂÔÉÅÎÄÒÅÚ ÄÕ 
vinaigre.  
 
Ce « vin aigre », du nom qui lui était donné, était utilisé à toutes les sauces, aussi bien comme 
boisson rafraichissante, que condiment, conservateur ou encore pour ses propriétés 
thérapeutiques. 
 
Les vinaigres de vin que nous vous présentons sont vieillis en fût de chêne ou issus de cépage, tel 
que celui de Banyuls. 
 
 

Vinaigres de vin Cdt Px Vte TTC

C0501 Vinaigre de vin à la lavande (branche & graines) 25cl τȟυπ Ό                

C0502 Vinaigre de vin aux miel & piments 25cl τȟυπ Ό                 
 
 

Vinaigres rares Cdt Px Vte TTC

C0601 Vinaigre rare de bière 25cl τȟυπ Ό                

C0602 Vinaigre rare de cidre & miel de garrigue 25cl τȟυπ Ό                 
 
 

Vinaigres d'exception Cdt Px Vte TTC

C0701 Vinaigre d'exception de Banyuls 25cl τȟωπ Ό                

C0702 Vinaigre d'exception à la Truffe 25cl τȟωπ Ό                 
 
 
,ÅÓ ÖÉÎÁÉÇÒÅÓ ÓȭÕÔÉÌÉÓÅÎÔ aussi bien dans les salades que pour déglacer les viandes ou pour 
allonger des sauces.  
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!ÕÔÏÕÒ ÄÅ ÌÁ ÎÏÉØ ÅÔ ÄÅ ÌͻÏÌÉÖÅȣ  
 
Nous  vous proposons des produits de fabrication artisanale.  
 
Notre partenaire, producteur de noix depuis 1822, pratique 
« ÌȭÁÇÒÉÃÕÌÔÕÒÅ ÒÁÉÓÏÎÎïÅ ».  
 
Les nÏÉØ ÓÏÎÔ ÉÓÓÕÅÓ ÄȭÕÎÅ ÐÒÏÄÕÃÔÉÏÎ ÄȭAppellation 
ÄȭOrigine Contrôlée, la Franquette.  
 
 

Les pots de noix Cdt Px Vte TTC

B0201 Cerneaux de noix au miel 230g υȟωπ Ό                

B0202 Cerneaux de noix enrobés de chocolat noir (70% cacao) 110g φȟωπ Ό                

B0203 Cerneaux de noix caramélisés 140g φȟωπ Ό                 
 

Les coffrets de noix Cdt Px Vte TTC

B0301 Huile de noix 20cl + Cerneaux entiers 100g Duo ρςȟωπ Ό              

B0302 Cagette de noix AOC 650g + huile de noix 100ml Duo ρςȟωπ Ό               
 

Les filets de noix AOC Cdt Px Vte TTC

B0401 Filet de noix de Grenoble sèches AOC 0,5kg σȟωπ Ό                 
 
 
Les tapenades, aux saveurs exceptionnelles et rares, feront de vos apéritifs un vrai repas 
original et inoubliable. 
 

Tapenade noire Cdt Px Vte TTC

C0801 Tapenade noire à l'ail 110g τȟυπ Ό                

C0802 Tapenade noire au basilic 110g τȟυπ Ό                

C0803 Tapenade noire aux champignons 110g τȟυπ Ό                

C0804 Tapenade noire au Côte de Provence 110g τȟυπ Ό                

C0805 Tapenade noire nature 110g τȟυπ Ό                 
 

Tapenade verte Cdt Px Vte TTC

C0901 Tapenade verte à l'ail 110g τȟυπ Ό                

C0902 Tapenade verte aux amandes 110g τȟυπ Ό                

C0903 Tapenade verte au basilic 110g τȟυπ Ό                

C0904 Tapenade verte aux châtaignes & cèpes 110g τȟυπ Ό                

C0905 Tapenade verte aux figues 110g τȟυπ Ό                

C0906 Tapenade verte à la lavande 110g τȟυπ Ό                

C0907 Tapenade verte nature 110g τȟυπ Ό                

C0908 Tapenade verte aux piments d'Espelette 110g τȟυπ Ό                 
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!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÓÅÌÓ Ǫ ÄÅÓ ÍÏÕÔÁÒÄÅÓȣ  
 
Nature, Epicé, Méditerranée (Trophée de l'Aude Gourmande), Evasion, Garrigue, Lavande ou 
simplement mélangéȣ 3ÅÌ ÄÅ 'ÒÕÉÓÓÁÎȟ 3ÅÌ ÄÅ 'ÕïÒÁÎÄÅȣ 
 
Une gamme de sels épicés aux parfums et arômes inoubliables profonds et subtils à la fois, riches 
et brillants. 
 
Le « Lavande », avec sa pointe d'ail, vous fait chanter les cigales en plein hiver, les grillades ne se 
conçoivent plus sans le « Garrigue » et comment préparer un poisson sans « l'Evasion » ? 
 
 

Sels épicés Cdt Px Vte TTC

C1001 Sel épicé Evasion 106ml τȟππ Ό                

C1002 Sel épicé Garrigue 106ml τȟππ Ό                

C1003 Sel épicé Lavande 106ml τȟππ Ό                

C1004 Sel épicé Méditerranée 106ml τȟππ Ό                

C1005 Sel épicé Mélangé 106ml τȟππ Ό                

C1006 Sel épicé Merlot 106ml τȟππ Ό                

C1007 Sel épicé Sauvignon 106ml τȟππ Ό                

C1008 Sel épicé Calvados 106ml τȟππ Ό                

C1009 Sel épicé Poiré 106ml τȟππ Ό                

C1010 Sel épicé Cidre 106ml τȟππ Ό                 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Echantillons de 30g de sels mélangés. 
Sels Merlot (rose), aux graines de lavande, Garrigue, Calvados, Poiré et Cidre
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!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÓÅÌÓ Ǫ ÄÅÓ ÍÏÕÔÁÒÄÅÓȣ  
 
Pour les moutardes , quelle aventure ! 
 
Notre producteur s'est arrêté autour de cinq préparations (fine dite de Dijon, tradition, à 
ÌȭÁÎÃÉÅÎÎÅȟ ÁÕØ ÎÏÉØ ÅÔ ÁÕ ÍÏûÔ ÄÅ ÒÁÉÓÉÎɊ ÐÏÕÒ ÃÒïÅÒ ÐÌÕÓ ÄÅ ÓÏÉØÁÎÔÅ ÍÏÕÔÁÒÄÅÓȣ Ce qui est 
ÅØÔÒÁÏÒÄÉÎÁÉÒÅȟ ÃȭÅÓÔ ÑÕÅ ÌȭÉÍÁÇÉÎÁÔÉÏÎ ÐÅÕÔ ÅÎÃÏÒÅ frapper ! 
 
Il nous a bien fallu choisir ! 
 
Aromatisée à l'anis, aux noix et cèpes, aux truffes, aux baies roses, à la Lavande, au miel, aux 
pointes d'orties, à la fleur de violette, au moût de raisin...  
 
 
 

Moutardes fines Cdt Px Vte TTC

C1101 Moutarde fine à l'anis 106ml υȟππ Ό                

C1102 Moutarde fine aux cèpes 106ml υȟππ Ό                

C1103 Moutarde fine au curry 106ml υȟππ Ό                

C1104 Moutarde fine à l'estragon en branche 106ml υȟππ Ό                

C1105 Moutarde fine aux baies roses 106ml υȟππ Ό                

C1106 Moutarde fine à la lavande 106ml υȟππ Ό                

C1107 Moutarde fine au miel 106ml υȟππ Ό                

C1108 Moutarde fine aux pointes d'orties 106ml υȟππ Ό                

C1109 Moutarde fine à la fleur de violette 106ml υȟππ Ό                 
 
 

Moutardes fines d'exception Cdt Px Vte TTC

C1201 Moutarde fine aux truffes 106ml υȟυπ Ό                

C1202 Moutarde fine au moût de raisin 106ml υȟυπ Ό                 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Petites graines de moutarde 



 

Tél  - 06.10.66.22.43 
commande@provencedelicieuse.com 8 

!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÓÁÕÖÉÎÅÓȣ  
 
La SAUVINE est un confit de vin très méconnu. 
 
Gilles Goujon, ÃÈÅÆ ÐÒÏÐÒÉïÔÁÉÒÅȟ ÄÅÕØ ïÔÏÉÌÅÓ ÁÕ -ÉÃÈÅÌÉÎȟ ÄÅ Ìȭ!ÕÂÅÒÇÅ ÄÕ 6ÉÅÕØ 0ÕÉÔÓ Û 
Fontjoncouse, la marie étonnamment avec de la brousse de brebis ! Une merveille. 
 
Le confit de vin blanc au pimÅÎÔ Äȭ%ÓÐÅÌÅÔÔÅ (AOC), ou à la poire  (Trophée de l'Aude 
Gourmande 1998 et 2000) est idéal sur des toasts de foie gras, ou en déglaçage de foie gras et de 
viande blanche. 
Le Confit de vin rouge aux grelots blancs  peut être servi avec les viandes rouges, le porc et le 
gibier et en accompagnement de terrines ou de simples pommes de terre en robe des champs. 
Le Confit de vin rouge au poivre vert  accompagne les viandes rouges, pavé ou magret de 
canard. 
 

Sauvines de vin blanc Cdt Px Vte TTC

C1301 Sauvine de vin blanc au citron 110g σȟψπ Ό                

C1302 Sauvine de vin blanc au piment d'Espelette 110g σȟψπ Ό                

C1303 Sauvine de vin blanc à la lavande 110g σȟψπ Ό                

C1304 Sauvine de vin blanc nature 110g σȟψπ Ό                

C1305 Sauvine de vin blanc à la poire 110g σȟψπ Ό                 
 

Sauvines de vin rouge Cdt Px Vte TTC

C1401 Sauvine de vin rouge aux grelots blancs 110g σȟψπ Ό                

C1402 Sauvine de vin rouge au poivre vert 110g σȟψπ Ό                

C1403 Sauvine de vin rouge à la pomme 110g σȟψπ Ό                 
 

Sauvines de vin AOC Cdt Px Vte TTC

C1501 Sauvine de vin AOC - Banyuls 110g τȟππ Ό                

C1502 Sauvine de vin AOC - Rivesaltes 110g τȟππ Ό                

C1503 Sauvine de vin AOC - Grenache 110g τȟππ Ό                

C1504 Sauvine de vin AOC - Muscat 110g τȟππ Ό                

C1505 Sauvine de vin AOC - Cote de Provence 110g τȟππ Ό                

C1506 Sauvine de vin AOC - Coteaux Varois 110g τȟππ Ό                 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

{ŀǳǾƛƴŜǎ Ł ƭŀ ƭŀǾŀƴŘŜΣ ŀǳȄ ǇƛƳŜƴǘǎ ŘΩ9spelette, au Banyuls et coteaux Varois
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!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÍÉÅÌÓȣ  
 
Vƻǳǎ ǾƻƛƭŁ Řŀƴǎ ƭΩǳƴƛǾŜǊǎ ŘŜǎ ŘŜǎǎŜǊǘǎ Ŝǘ ŘŜǎ ŦǊƛŀƴŘƛǎŜǎΦ 
 
Présent dans le delta du Nil et à Sumer, le miel jouait le rôle du 
sucre. En plus de sa consommation comme aliment ou condiment, il 
a été utilisé pour soigner, embellir la peau et embaumer les morts 
chez les Égyptiens. Il a également été utilisé pour confire les fruits 
et les légumes en l'associant au vinaigre et à la moutarde, mais 
aussi à adoucir les mets. À partir du Moyen-âge en Chine, puis en 
Europe, il sert à la fabrication du pain d'épices. 
 
bƻǳǎ Ǿƻǳǎ ǇǊƻǇƻǎƻƴǎ ŘŜǎ ƳƛŜƭǎ ŘŜ ŎǊǳ όƛǎǎǳ ŘΩǳƴŜ ǎŜǳƭŜ ŦƭŜǳǊύΣ ƻǳ ŘŜǎ ŀƭƭƛŀƴŎŜǎ ŘŜ ƳƛŜƭǎ Ŧŀƛǎŀƴǘ 
ressortir des caractéristiques plus marquées. 
 
Le miel de robinier faux-acacia dit ƳƛŜƭ ŘΩŀŎŀŎƛŀ à saveur douce, est liquide, clair et ne cristallise pas. 
Le miel de châtaignier au goût corsé, amer, est visqueux et plus ou moins sombre selon qu'il provient 
de nectar ou de miellat.  
Le miel de lavande, très parfumé, de couleur crème présente une granulation très fine. 
Le miel de montagne, mélange de plusieurs fleurs, est très corsé. 
 

Les pots Cdt Px Vte TTC

E0101 250g ςȟωπ Ό                

E0201 500g υȟσπ Ό                

E0102 250g σȟςπ Ό                

E0202 500g υȟωπ Ό                

E0103 250g σȟσπ Ό                

E0203 500g φȟρπ Ό                

E0104 250g σȟσπ Ό                

E0204 500g φȟρπ Ό                

E0105 250g σȟωπ Ό                

E0205 500g φȟωπ Ό                

E0106 250g σȟππ Ό                

E0206 500g υȟυπ Ό                

Miel de printemps

Miel d'acacia

Miel de châtaignier

Miel de montagne

Miel de lavande

Miel de fleurs

 
 
Le miel au couteau ƴΩŜǎǘ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜ ǉǳΩune fois par an, après les récoltes et il est de plus en plus rare.  
 
Les plaques correspondent aux alvéoles encore remplies de miel que notre apiculteurs découpe et 
vend tel quel. 
 
Ce miel au couteau est élaboré à partir de miels de cru uniquement. 
 

L'exceptionnel Cdt Px Vte TTC

E0301 Miel d'acacia au couteau (selon récolte) Boite ψȟωπ Ό                

E0302 Miel de chataîgnier au couteau (selon récolte) Boite ψȟωπ Ό                

E0303 Miel de lavande au couteau (selon récolte) Boite ψȟωπ Ό                 
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!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÃÏÎÆÉÔÕÒÅÓ ÄÅ ÌÁÉÔȣ  
 
La confiture de lait est une vieille spécialité culinaire sans véritable origine. Il existe en effet des 
recettes similaires dans toutes les parties du monde. On trouve ainsi la confiture de lait dans les 
recettes de Normandie et de Savoie mais aussi de Bretagne. 
 
Lƭ ǎΩŀƎƛǘ Řϥǳƴ ƳŞƭŀƴƎŜ ŘŜ lait et de sucre (300 g. à 500 g. par litre de lait) porté à ébullition, puis cuit à 
feu très doux deux bonnes heǳǊŜǎ ƧǳǎǉǳΩŁ ŞǇŀƛǎǎƛǎǎŜƳŜƴǘ Ŝǘ ƻōǘŜƴǘƛƻƴ ŘΩǳƴŜ ŎƻǳƭŜǳǊ ŎŀǊŀƳŜƭΦ 
 
Riche en glucides simples, elle fournit au corps de l'énergie rapidement disponible, ce qui la rend 
donc idéale pour les sportifs ou les randonneurs.  
 
À la maison, elle peut se déguster sur du pain ou des crêpes. 
 
 
 

Confitures de lait Cdt Px Vte TTC

C1701 Confiture de lait aux amandes 110g σȟψπ Ό                

C1702 Confiture de lait au chocolat 110g σȟψπ Ό                

C1703 Confiture de lait à la fleur de sel 110g σȟψπ Ό                 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Confitures de lait aux pépites de chocolat



 

Tél  - 06.10.66.22.43 
commande@provencedelicieuse.com 11 

!ÕÔÏÕÒ ÄÕ ÎÏÕÇÁÔȣ  
 
Confiserie typiquement provençale, le nougat artisanal proposé 
est composé avec des amandes et du miel de Lavande de 
Provence.  
 
Attention aux contrefaçons ! Le nougat que nous vous 
proposons est bien sûr respectueux de la tradition selon 
laquelle le ǾŞǊƛǘŀōƭŜ ƴƻǳƎŀǘ Ŝǎǘ ŎƻƳǇƻǎŞ ŘΩamandes non-
émondées. 
 
Nous vous proposons du nougat en barre, en papillote ou 
sous forme de casse. 
 

Préparez Noël et goûtez nos nougats enrobés de chocolat ainsi que la bûche ! 
 

Cdt Px Vente TTC

BARRES DE NOUGAT AU MIEL & MULTIPLES SAVEURS

A0101 Barre de nougat blanc tendre nature 100 g σȟυπ Ό                

A0102 Barre de nougat blanc dure nature 100 g σȟυπ Ό                

A0103 Barre de nougat noir dur de Provence 100 g σȟωπ Ό                

A0104 Barre de nougat blanc aux écorces d'oranges 100 g σȟωπ Ό                

A0105 Barre de nougat blanc à la fleur de lavande 100 g σȟωπ Ό                

A0106 Barre de nougat blanc aux figues 100 g σȟωπ Ό                

A0107 Barre de nougat blanc à la fleurs de sel 100 g σȟωπ Ό                

A0108 Barre de nougat blanc aux cramberries 100 g σȟωπ Ό                

Barres de 100g

 
 

Sachets de nougat en papillotte et en vrac Cdt Px Vente TTC

NOUGAT AU MIEL EN PAPILLOTE ET DOMINOS

A0401 Sachet de nougat tendre en papillote 200 g ψȟππ Ό                

A0402 Sachet de nougat tendre en papillote 500 g ρυȟυπ Ό              

NOUGAT AUX ARÔMES CHOCOLAT (noir, lait), ORANGE, LAIT CARAMEL & TRUFFE

A0403 Assortiment de nougats tendres enrobés de chocolat 200 g ψȟππ Ό                

SACHETS DE CASSE DE NOUGAT AU MIEL

A0404 Nougat dur sous forme de casse 300 g ωȟυπ Ό                 
 

Préparez Noël Cdt Px Vente TTC

SPECIALEMENT PREPARE PAR NOTRE ARTISAN POUR LES FÊTES DE NOËL

A0301 Bûche de nougat enrobée au chocolat noir 300 g ρςȟππ Ό              

A0405 Bouchées de nougat tendre enrobées de chocolat noir 250 g ψȟυπ Ό                

A0406 Bouchées de nougat tendre enrobées de chocolat noir 850 g σρȟυπ Ό              

A0109 Barre de nougat blanc aux noix 100 g σȟωπ Ό                

A0110 Barre de nougat blanc aux marrons 100 g τȟτπ Ό                 
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!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ ÖÉÎÓ Ǫ ÓÐÉÒÉÔÕÅÕØ ȣ  
 
 
 
 
Pour les amateurs de vin, nous travaillons cette année avec un couple de 
viticulteurs qui ont fait de la rigueur un maître mot, et qui ont élevé un cru 
qui saura vous séduire tant par la qualité de son élaboration, que par 
l'équilibre du terroir et des arômes. 
 
 
 
 
 

Les vins rouges Cdt Px Vte TTC

D0103 Vin de pays de l'Ardèche - Syrah rouge 2004 75cl υȟππ Ό                

D0104 Vin de pays de l'Ardèche - LES NAUTES rouge 2004 75cl ψȟωπ Ό                

C1801 Vin de pays d'Oc - Château Salitis Cabardes AOC rouge 2005 75cl ψȟωπ Ό                

D0201 St Joseph rouge 2004 75cl ρπȟωπ Ό              

C1802 Vin de pays d'Oc - Château Salitis CUVEE DES DIEUX rouge 2005 75cl ρπȟωπ Ό              

D0302 St Joseph - LES GOUTELLES rouge 2005 75cl ρςȟππ Ό               
 

Les vins rosés Cdt Px Vte TTC

D0102 Vin de pays de l'Ardèche rosé 2007 75cl τȟυπ Ό                

C1803 Vin de pays d'Oc - Château Salitis rosé 2006 75cl ψȟωπ Ό                 
 

Les vins blancs Cdt Px Vte TTC

C1804 Vin de pays d'Oc - Château Salitis Sauvignon blanc 2006 75cl ψȟωπ Ό                

C1805 Vin de pays d'Oc - Château Salitis Chardonnay blanc 2006 75cl ψȟωπ Ό                

D0301 St Joseph blanc 2005 75cl ρπȟωπ Ό              

D0101 Vin de pays du Rhône - Viognier blanc 2006 75cl ρςȟωπ Ό              

C1806 Vin de pays d'Oc - Château Salitis Viognier blanc 2006 75cl ρσȟωπ Ό               
 
 
Notre gamme de vins ǎΩŞǘƻŦŦŜǊŀ ǇǊƻŎƘŀƛƴŜƳŜƴǘ ŀǾŜŎ ŘŜǎ .ƻǊŘŜŀǳȄΦ 
 
 

Cdt Px Vte TTC

C1901 Muscat Petit Grain 50cl ψȟρπ Ό                

C1902 #ÏÕÐ ÄÅ ÃĞÕÒ #ÁÒÔÈÁÇîÎÅ ÈÏÒÓ ÄͻÝÇÅ50cl ρρȟψφ Ό             

Apéritifs & spiritueux
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!ÕÔÏÕÒ ÄÅÓ #ÏÆÆÒÅÔÓ 3ÁÖÅÕÒÓȣ  
 
Ce catalogue ne serait pas complet sans nos coffrets,  concentrés de saveurs et idées de cadeaux 
originales. Nous avons sélectionné pour vous des thématiques surprenantes. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Photo non contractuelle 

 
0ÌÕÓ ÄïÌÉÃÁÔ ÓÅÒÁ ÌÅ ÃÈÏÉØȣ 
 

Cdt Px Vte TTC

Huile d'olive à la provençale 25cl

Vinaigre de vin à la lavande (branche & graines) 25cl

Sauvine de vin blanc à la lavande 110g

Sel épicé à la lavande 106ml

Moutarde fine à la lavande 106ml

Barre de nougat blanc à la fleur de lavande 100 g

#ÏÆÆÒÅÔ ÁÕÔÏÕÒ ÄÅ ÌÁ ÌÁÖÁÎÄÅ ȣ

DP0101 ςωȟωπ Ό            

 
 

Cdt Px Vte TTC

Huile de noix en vaporisateur 100ml

Vinaigre rare de cidre & miel de garrigue 25cl

Tapenade verte aux amandes 110g

Moutarde fine aux baies roses 106ml

Miel de lavande 250g

Barre de nougat blanc aux figues 100 g

DP0102

#ÏÆÆÒÅÔ ÁÕÔÏÕÒ ÄÅ ÌÁ ÇÒÁÎÄÅ 0ÒÏÖÅÎÃÅ ȣ

σσȟωπ Ό            

 
 

Cdt Px Vte TTC

Huile d'olive aux arômes de truffes 25cl

Vinaigre d'exception à la truffe 25cl

Moutarde fine aux truffes 106ml

Tapenade verte à l'ail 110g

Sauvine de vin AOC - Coteaux Varois 110g

Barre de nougat blanc à la fleurs de sel 100 g

DP0103

#ÏÆÆÒÅÔ ÁÕÔÏÕÒ ÄÅ ÌÁ ÔÒÕÆÆÅ ȣ

συȟωπ Ό            
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Cdt Px Vte TTC

Huile de noix traditionnelle en flacon 25cl

Vinaigre de vin aux miel & piments 25cl

Moutarde fine à la fleur de violette 106ml

Sauvine de vin AOC - Rivesaltes 110g

Miel de châtaignier 250g

Barre de nougat blanc aux écorces d'oranges 100 g

Cerneaux de noix enrobés de chocolat noir (70% cacao) 110g

DP0104

#ÏÆÆÒÅÔ ÐÏÕÒ ÌÅÓ ÇÏÕÒÍÅÔÓ ȣ

τρȟωπ Ό            

 
 
 
 
 
Nous avons aussi élaboré des coffrets pour un accord mets & vins 
 
 

Cdt Px Vte TTC

Vin de pays d'Oc - Château Salitis Cabardes AOC rouge 2005 75cl

Vin de pays d'Oc - Château Salitis rosé 2006 75cl

Huile de noix en vaporisateur 100ml

Moutarde fine aux pointes d'orties 106ml

Sel épicé Garrigue 106ml

Tapenade verte aux piments d'Espelette 110g

Miel d'acacia 250g

#ÏÆÆÒÅÔ ÁÕÔÏÕÒ ÄÕ ÖÉÎ Ǫ ÄÅ ÌÁ 0ÒÏÖÅÎÃÅ ȣ

DP0105 τχȟωπ Ό            

 
 
 

Cdt Px Vte TTC

Vin de pays de l'Ardèche - LES NAUTES rouge 2004 75cl

Vin de pays du Rhône - Viognier blanc 2006 75cl

Moutarde fine aux cèpes 106ml

Sel épicé Merlot 106ml

Tapenade verte aux châtaignes & cèpes 110g

Cerneaux de noix enrobées de chocolat noir (70% cacao) 110g

#ÏÆÆÒÅÔ ÁÕÔÏÕÒ ÄÕ ÖÉÎ ȣ

DP0106 υςȟωπ Ό            
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Enfin, pour ceux qui souhaitent acheter notre vin, deux thématiques : 
 
!ǳǘƻǳǊ ŘŜ Ǿƛƴǎ Řǳ Ǉŀȅǎ ŘΩhŎΧ 
 

Cdt Px Vte TTC

Château Salitis Cabardes AOC rouge 2005 75cl

Château Salitis Viognier blanc 2006 75cl

Coffret DECOUVERTE 
2 bouteilles de vins du pays d'Oc

ςσȟωπ Ό            DP0201

 
 
 

Cdt Px Vte TTC

Château Salitis CUVEE DES DIEUX rouge 2005 75cl

Château Salitis rosé 2006 75cl

Château Salitis Chardonnay blanc 2006 75cl

DP0301

Coffret DECOUVERTE 
3 bouteilles de vins du pays d'Oc

ςωȟωπ Ό            

 
 
 

Cdt Px Vte TTC

Château Salitis Cabardes AOC rouge 2005 75cl

Château Salitis rosé 2006 75cl

Château Salitis Viognier blanc 2006 75cl

Coffret PRESTIGE 
3 bouteilles de vins du pays d'Oc

DP0302 σςȟωπ Ό            

 
 
 
 
9ǘ ŘŜ ƭŀ ǾŀƭƭŞŜ Řǳ wƘƾƴŜΧ 
 

Cdt Px Vte TTC

Vin de pays de l'Ardèche - LES NAUTES rouge 2004 75cl

Vin de pays du Rhône - Viognier blanc 2006 75cl

Coffret DECOUVERTE 
2 bouteilles de vins du Rhône

DP0202 ςρȟωπ Ό            

 
 

Cdt Px Vte TTC

Vin de pays de l'Ardèche - Syrah rouge 2004 75cl

St Joseph  rouge 2004 75cl

St Joseph blanc 2005 75cl

Coffret DECOUVERTE 
3 bouteilles de vins du Rhône

DP0303 ςφȟωπ Ό            

 
 

Cdt Px Vte TTC

St Joseph - LES GOUTELLES rouge 2005 75cl

St Joseph rouge 2004 75cl

Vin de pays du Rhône - Viognier blanc 2006 75cl

DP0304

Coffret PRESTIGE 
3 bouteilles de vins du Rhône

συȟωπ Ό            
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Commande : 
 
Vous trouverez en accompagnement de ce premier catalogue, un bon de commande que vous 
pourrez nous faire parvenir : 

- Soit par courriel Ł ƭΩŀŘǊŜǎǎŜ : commande@provencedelicieuse.com  
- Soit par fax au 04.75.78.26.69 
- Soit par courrier postal Ł ƭΩŀŘǊŜǎǎŜ ǎǳƛǾŀƴǘŜ :  

Provence Délicieuse  
4,  Rue George Auric  
26000 VALENCE 
 

La confirmation de la commande et son montant, comprenant les frais de livraison, vous 
parviendront dès réception du bon pour accord. Si vous choisissez le chèque comme mode de 
règlementΣ ƭŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ƴŜ ǎŜǊƻƴǘ ŜȄǇŞŘƛŞǎ ǉǳΩŁ ǊŞŎŜǇǘƛƻƴ ŘŜ ŎŜƭǳƛ-ci. 
 

Paiement 

 
Vous pouvez choisir de nous régler  

- ǎƻƛǘ ǇŀǊ ŎƘŝǉǳŜ Ł ƭΩƻrdre de Provence Délicieuse,  
- soit par carte bleue sur le site www.provencedelicieuse.com (paiement sécurisé) 
- soit par règlement PAYPAL (Majoration du prix de 5%) 

 

Livraison 
 
Les produits sont livrés par Colissimo (délai de livraison moyeƴ ŘŜ пуƘ Ł ŎƻƳǇǘŜǊ ŘŜ ƭΩŜȄǇŞŘƛǘƛƻƴ ŘŜǎ 
produits). 
 

 

ATTENTION : 
 

Pour fêter le lancement du premier catalogue, 
toute commande passée avant le 1er novembre 2008 bénéficƛŜǊŀ ŘΩǳƴŜ remise de 5%. 

 
Le site internet, le paiement par carte bleue et le paiement PAYPAL sur le site ne seront effectifs 
ǉǳΩŁ ǇŀǊǘƛǊ du 10 novembre 2008. 5ŀƴǎ ƭΩƛƴǘŜǊǾŀƭƭŜΣ ƴΩƘŞǎƛǘŜȊ Ǉŀǎ Ł ƴƻǳǎ ŀŘǊŜǎǎŜǊ ǳƴ ŎƘŝǉǳŜΦ 

 
Pour les commandes de Noël 2008 : 

Puisque nous ne sommes pas dans une logique industrielle, et que la qualité est à ce prix, 
nous ne pouvons mettre à disposition ǉǳΩune quantité limitée de coffrets. 

!ǳǎǎƛΣ ƴΩŀǘǘŜƴŘŜȊ Ǉŀǎ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŎƻƳƳŀƴŘŜǊ ! 
 

 
Délicieusement vôtre, 

 
Stéphane DELMON 

mailto:commande@provencedelicieuse.com
http://www.provencedelicieuse.com/
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