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PROVENCE DELICIEUSE est née de la rencontre entre deux hommes, Stéphane DELMON et Bernard
CALISTI, tous deux adeptes du bien manger et désireux de faire connaitre les richesses de nos
terroirs.

Pour cette premiere année, PROVENCE DELICIEUSE pose ses paniers dans les régions de la grande

Provence et du bassin Méditerranéen. Notre objectif est de vous faire découvrir, au travers des

saveurs et des spécialités régionales, le savoir-faire de petits producteurs, amoureux de leur culture

et attachés a leurs racines. Précis dans leurs gestes et rigoureux dans leur choix des matieres

premigéres, ils demeurent avant toutlesi SY2 Ay a RQdzy | NI  deN@néfalion Bra LI NJ f
génération.

Ce patrimoine culinaire ne se retrouve pas dans les rayonnages de la grande distribution. Il puise sa
force et son caractére unigue dans son mode de production, grandement artisanal et respectueux de
la nature.

Pour découvrir notre gamme, inspirez-vous de nos thématiques et choisissez les accompagnements
originaux qui se marierontlemieuxt. (G 2dza @2a& LI Fdas>s RS f QFLISNAGAT 2
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Bonne dégustation.

Stéphane
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, 0 E O Emoik eshfAbriquée a partir de la production dans un moulirtraditionnel. La noix de

Grenoble et son huile sont particulierement riches en Oméga.

|l AEAAO COAO AOGOAT OEAIT O j AAO-mérde), esDhégs DdodsedénA DA OO
de nombreuses vertus comme en témoignent les dernieres études scientifiques.

, 6 EOET A AA piOADIOO ORAA OBARABEINOSEI U A AA pPi OO OAEAE
huile haut de gamme riche en vitamines, minéraux, proténes et acides gras, adoucira vos
vinaigrettes en association avec certaines huiles aux arémes puissants.

Au goQt naturel peu prononcé,elle est particulierement conseillée pour la réalisation de
délicieuses mayonnaises et pour les assaisonnements en togenres, salades et crudités.

Elle est aussi recommandée pour les plats cuisinés et les patisseries mais également pour les

fritures et les fondues.

SavezOi OO0 NOGEI /iobdde pépichd ADAEPERO BT OO PAOATEO p |
, 0 E O Bolivk seApassede commentaires tant la richesse de ses parfumsses multiples
déclinaisons en cuisine, eses propriétés diététiques en ont fait la «star » des huiles

Cette huile est particulierement conseillée pour la réalisation de délicieuses mayonnaises

pour les assaisonnements en tous genres, salades et crudités.

Elle est pésentéeici nature ou agrémenté.

Huiles de pépins de raisins Cdt Px Vte TTC

C0101 Huile de pépins de raisin a l'ail & ciboulette 25cl Tthui
C0102 Huile de pépins de raisin aux piments d'Espelette AOC 25cl Tthoui
C0103 Huile de pépins de raisin Garrigue (thym, laurier, romarin) 25cl Tthui
Huile d'olive extra vierge CEE Cdt Px Vie TTC
C0201 Huile d'olive nature extra vierge CEE 25cl ohcgi
C0202 Huile d'olive nature extra vierge CEE 50cl wh @1

Huiles d'olive aromatisées Cdt Px Vte TTC

C0301 Huile d'olive a la provencale 25cl vhw

C0302 Huile d'olive aux arbmes de truffes 25cl vhw

Huiles d'exceptions Cdt Px Vte TTC

B0101 Huile de noix traditionnelle en flacon 25cl Yhye
B0102 Huile de noix traditionnelle en bouteille 50cl pohw
B0103 Huile de noix en vaporisateur 100ml ohwi
C0401  Huile de noisettes 25cl Ph e

Tél -06.10.66.22.43
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Le vinaigre , né il y a plus de 5000 ans en Egypte et énésopotamigOAOOA 1 A nPpid OOA
de plus la nature est bienfaiteq 1 AEOOAU OT A AT OOAEIT A AA OEI
vinaigre.

Ce «in aigre», du nom qui lui était donné, était utilisé a toutes les sauces, aussi bien comme
boisson rafraichissante, que condiment, conservateur ou encore pour ses opriétés
thérapeutiques.

Lesvinaigresde vin que nous vous présentons sontieillis en fit de chéneou issusde cépagetel
gue celui deBanyuls.

Vinaigres de vin Cdt Px Vte TTC

C0501  Vinaigre de vin a la lavande (branche & graines) 25cl thoui

C0502 Vinaigre de vin aux miel & piments 25cl Tthui

Vinaigres rares Cdt Px Vte TTC

C0601 Vinaigre rare de biére 25cl Tthui
C0602  Vinaigre rare de cidre & miel de garrigue 25cl Tthoui

Vinaigres d'exception Cdt Px Vte TTC

C0701  Vinaigre d'exception de Banyuls 25cl T hw
C0702 Vinaigre d'exception a la Truffe 25cl Thwi

allonger des sauces

Tél -06.10.66.22.43
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Nous vous proposons des produits de fabrication artisanale.

Notre partenaire, producteur denoix depuis 1822, pratique
«l BACOEAOI OHOA OAEOITT i A

les nl E@ OI T O EOOOCAO  Agpéatidn
AGrigine Contrblée, laFranquette.

Les pots de noix Cdt Px Vte TTC
B0201  Cerneaux de noix au miel 230g vhw
B0202 Cerneaux de noix enrobés de chocolat noir (70% cacao) 110g @hwi
B0203 Cerneaux de noix caramélisés 1409 ohwi

Les coffrets de noix Cdt Px Vte TTC
B0301 Huile de noix 20cl + Cerneaux entiers 100g Duo pchw
B0302 Cagette de noix AOC 650g + huile de noix 100ml Duo pchw

Les filets de noix AOC Cdt Px Vte TTC
B0401 Filet de noix de Grenoble séches AOC 0,5kg ohwi

Les tapenades, aux saveurs exceptionnelles et raresferont de vos apéritifs un vrai repas
original et inoubliable.

Tapenade noire Cdt Px Vte TTC
C0801 Tapenade noire a l'ail 1109 Thui
C0802 Tapenade noire au basilic 1109 Thuor
C0803 Tapenade noire aux champignons 1109 thoi
C0804  Tapenade noire au Cote de Provence 110g Tthui
C0805 Tapenade noire nature 110g thoi

Tapenade verte Cdt Px Vte TTC
C0901 Tapenade verte a l'ail 1109 Thui
C0902 Tapenade verte aux amandes 110g Tthoi
C0903 Tapenade verte au basilic 110g thoi
C0904  Tapenade verte aux chataignes & cépes 110g Tthui
C0905 Tapenade verte aux figues 110g thoi
C0906  Tapenade verte a la lavande 110g Thur
C0907 Tapenade verte nature 1109 thoi
C0908 Tapenade verte aux piments d'Espelette 110g thoi

Tél -06.10.66.22.43
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Nature, Epicé Méditerranée (Trophée de I'Aude Gourmande)Evasion Garrigue Lavande ou
simplementmélangég8 3 A1 AA ' OOEOOAT h 3A1 AA ' Oi OAT AAS

Une gamme de sels épicés aux parfums etares inoubliables profonds et subtils a la fois, riches
et brillants.

Le « Lavande»,avec sa pointe d'ailvous fait chanter les cigales en plein hivetges grillades ne se
concoivent plus sans lecGarrigue » et comment préparer un poisson sans |'Evasion» ?

Sels épicés Cdt Px Vte TTC
C1001  Sel épicé Evasion 106ml T hm
C1002  Sel épicé Garrigue 106ml Tt hm
C1003  Sel épicé Lavande 106ml T hmi
C1004  Sel épicé Méditerranée 106ml T hmi
C1005  Sel épicé Mélangé 106ml T hm
C1006  Sel épicé Merlot 106ml T hmo
c1007 Sel épicé Sauvignon 106ml Tt hm
C1008  Sel épicé Calvados 106ml T hm
C1009  Sel épicé Poiré 106ml Tt hm
C1010  Sel épicé Cidre 106ml T hm

Echantillons de 30g de sels mélangés.
Sels Merlot (rose), aux graisale lavande, Garrigue, Calvados, Poiré et Cidre

Tél -06.10.66.22.43
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Pourles moutardes , quelle aventure!

Notre producteur s'est arrété autour de cing préparations (fine dite de Dijon, tradition, a )
| 6 AT AEAT T An Awdg AIAI EOAEDOE T QIO Bil 10O AOT AOCemli®é®D AA Ol
AOOAT OAET AEEAhA GBI AMOEE idigpdD A OO AT AT OA

Il nous a bien fallu choisir !

Aromatisée a lanis, aux noix et cépes, aux truffes, aux baies roses, a la Lavande, au miel, aux
pointes d'orties, a lafleur de violette, au moQt de raisin...

Moutardes fines Cdt Px Vte TTC
C1101  Moutarde fine a l'anis 106ml vhmi
C1102  Moutarde fine aux cépes 106ml vhmi
C1103 Moutarde fine au curry 106ml v hm
C1104  Moutarde fine & I'estragon en branche 106ml vhm
C1105 Moutarde fine aux baies roses 106ml v hm
C1106  Moutarde fine a la lavande 106ml vhm
C1107 Moutarde fine au miel 106ml v hm
C1108 Moutarde fine aux pointes d'orties 106ml vhmi
C1109 Moutarde fine a la fleur de violette 106ml v hm

Moutardes fines d'exception Cdt Px Vte TTC
C1201 Moutarde fine aux truffes 106ml vhui
C1202 Moutarde fine au moQt de raisin 106ml vhui

Petites graines de moutae

Tél -06.10.66.22.43
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La SAUVINEest un confit de vintres méconnu

Gilles Goujon AEAZ DPOI POEi OAEOAh AAO@ i 01T EIAOG AD
Fontjoncouse la marie étonnamment avec de la brousse de brebidJne merveille.

Le confit de vin blanc au pimAT O A6 % QADR), du@ @alpoire (Trophée de I'Aude
Gourmande 1998 et 2000)st idéal sur destoasts de foie gras, oen déglacage de foie grast de
viande blanche.

Le Confit de vin rouge aux grelots blancs peut étre servi avec les viandes rouges, lporc et le
gibier et en accompagnement de terrines ou de simples pommes de terre en robe des champs.
Le Confit de vin rouge au poivre vert accompagne les viandes rouges, pavé ou magret de
canard.

Sauvines de vin blanc Cdt Px Vte TTC
C1301 Sauvine de vin blanc au citron 1109 ohuyr
C1302 Sauvine de vin blanc au piment d'Espelette 1109 ohuyr
C1303 Sauvine de vin blanc a la lavande 1109 ochuysr
C1304  Sauvine de vin blanc nature 110g ohuyr
C1305 Sauvine de vin blanc a la poire 110g ochuyr

Sauvines de vin rouge Cdt Px Vte TTC
C1401 Sauvine de vin rouge aux grelots blancs 110g ochyr
C1402  Sauvine de vin rouge au poivre vert 1109 ohyr
C1403 Sauvine de vin rouge a la pomme 110g ochuyr

Sauvines de vin AOC Cdt Px Vte TTC
C1501 Sauvine de vin AOC - Banyuls 110g T hmi
C1502 Sauvine de vin AOC - Rivesaltes 1109 T hmi
C1503 Sauvine de vin AOC - Grenache 110g T hmi
C1504 Sauvine de vin AOC - Muscat 110g T hmi
C1505  Sauvine de vin AOC - Cote de Provence 110g T hm
C1506 Sauvine de vin AOC - Coteaux Varois 110g Tt hm

{FdzBAySa t 1 ¢t IspdleffeRad BanyuizEbedt Wadig 1 8 R QO
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Présent dans le delta du Nil et a Sumer, le miel jouait le réle du
sucre. En plus de sa consommation comme aliment ou condiment, il
a été utilisé pour soigner, embellir la peau et embaumer les morts
chez les Egyptiens. Il a également été utilisé pour confire les fruits
et les légumes en l'associant au vinaigre et a la moutarde, mais
aussi a adoucir les mets. A partir du Moyen-age en Chine, puis en
Europe, il sert & la fabrication du pain d'épices.

b2dza @2dza LINRPLRA2yad RS& YASta RS ONMz 6Aaadz RQdz
ressortir des caractéristiques plus marquées.

Le miel de robinier faux-acaciadit Y A S f RaQdvedrlddabde, lest liquide, clair et ne cristallise pas.
Le miel de chataignieiau godt corsé, amer, est visqueux et plus ou moins sombre selon qu'il provient
de nectar ou de miellat.

Le miel de lavandetrés parfumé, de couleur créme présente une granulation trés fine.

Le miel de montagnemélange de plusieurs fleurs, est trés corsé.

Les pots Cdt Px Vte TTC
E0101 _ _ 2509 ¢chwi
Miel de printemps -
E0201 500g vhari
E0102 _ _ 2509 ohgi
Miel d'acacia -
E0202 5009 Vhwi
E0103 _ o 2509 ochoi1
Miel de chéataignier ~
E0203 5009 ohp1
E0104 _ 2509 ohoi
Miel de montagne _
E0204 5009 ohpi
E0105 , 2509 ohwi
Miel de lavande ~
E0205 500g ohwi
E0106 _ 2509 ohmi
Miel de fleurs ~
E0206 500g vhui

Le miel au couteay QS a (i R A a@nkJBighdr anf afreés kpsaebltes et il est de plus en plus rare.

Les plaques correspondent aux alvéoles encore remplies de miel que notre apiculteurs découpe et
vend tel quel.

Ce miel au couteau est élaboré a partir de miels de cru uniquement.

L'exceptionnel Cdt Px Vte TTC
E0301 Miel d'acacia au couteau (selon récolte) Boite Phw
E0302 Miel de chataignier au couteau (selon récolte) Boite Whw
E0303 Miel de lavande au couteau (selon récolte) Boite Yhw

Tél - 06.10.66.22.43
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La confiture de lait est une vieille spécialité culinaire sans véritable origine. Il existe en effet des
recettes similaires dans toutes les parties du monde. On trouve ainsi la confiture de lait dans les
recettes de Normandie et de Savoie mais aussi de Bretagne.

Lf aQF 3AG Ritledzé sudregI0agyadoB g. paSitre de lait) porté a ébullition, puis cuit &
feu trés doux deux bonneshedzZNB & 2dza lj dzQt SLI A&daAiaasSySyid Si 2o

ety
(Vo))
<

Riche en glucides simples, elle fournit au corps de I'énergie rapidement disponible, ce qui la rend
donc idéale pour les sportifs ou les randonneurs.

A la maison, elle peut se déguster sur du pain ou des crépes.

Confitures de lait Cdt Px Vte TTC
C1701  Confiture de lait aux amandes 110g ohuyr
C1702 Confiture de lait au chocolat 110g chy1
C1703  Confiture de lait & la fleur de sel 110g ohyr

Confituresde lait aux pépites de chocolat

Tél -06.10.66.22.43
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Confiserie typiquement provencale, le nougat artisanal proposé
est composé avec des amandes et du miel de Lavande de
Provence

Attention aux contrefagons ! Le nougat que nous vous
proposons est bien sdr respectueux de la tradition selon
laquelle le GSNA G 6t S vy 2 dz3 hmandeS doi-
émondées.

Nous vous proposons du nougat en barre, en papillote o
sous forme de casse.

Préparez Noél et gaitez nos nougits enrobés de chocolat ainsi que la bliche

Barres de 100g Cdt Px Vente TTC
BARRES DE NOUGAT AU MIEL & MULTIPLES SAVEURS
A0101 Barre de nougat blanc tendre nature 100 g ohui
A0102 Barre de nougat blanc dure nature 1009 ohoui1
A0103 Barre de nougat noir dur de Provence 100 g ohwi
A0104 Barre de nougat blanc aux écorces d'oranges 100 g ohwi
A0105 Barre de nougat blanc a la fleur de lavande 100 g ohwi
A0106 Barre de nougat blanc aux figues 100 g oh w1
A0107 Barre de nougat blanc a la fleurs de sel 100 g ohwi
A0108 Barre de nougat blanc aux cramberries 100 g ohwr
Sachets de nougat en papillotte et en vrac Cdt Px Vente TTC
NOUGAT AU MIEL EN PAPILLOTE ET DOMINOS
A0401 Sachet de nougat tendre en papillote 2009 whm
A0402 Sachet de nougat tendre en papillote 500 g puvhuv
NOUGAT AUX AROMES CHOCOLAT (noir, lait), ORANGE, LAIT CARAMEL & TRUFFE
A0403 Assortiment de nougats tendres enrobés de chocolat 200 g ghm
A0404 Nougat dur sous forme de casse 300 g
Préparez Noél Cdt Px Vente TTC
SPECIALEMENT PREPARE PAR NOTRE ARTISAN POUR LES FETES
A0301 Bdche de nougat enrobée au chocolat noir 3009 pghm
A0405 Bouchées de nougat tendre enrobées de chocolat noir 250 g ghuoui
A0406 Bouchées de nougat tendre enrobées de chocolat noir 85049 ophvo
A0109 Barre de nougat blanc aux noix 100 g ohwi
A0110 Barre de nougat blanc aux marrons 100 g Tthti

Tél -06.10.66.22.43
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Pour les amateurs de vin, nous travaillons cette année avec un couple de
viticulteurs qui ont fait de la rigueur un maitre mot, et qui ont élevé un cru
qui saura vous séduire tant par la qualité de son élaboration, que par
I'équilibre du terroir et des arémes.

Les vins rouges Cdt
D0103 Vin de pays de I'Ardéche - Syrah rouge 2004 75cl vhmi
D0104 Vin de pays de I'Ardéche - LES NAUTES rouge 2004 75cl Phwr
C1801  Vinde pays d'Oc - Chateau Salitis Cabardes AOC rouge 2005 75cl Phwr
D0201 St Joseph rouge 2004 75cl pmhw
C1802 Vin de pays d'Oc - Chéateau Salitis CUVEE DES DIEUX rouge 2005 75cl prth w
D0302 St Joseph - LES GOUTELLES rouge 2005 75cl pchm

Les vins rosés Cdt Px Vte TTC
D0102  Vin de pays de |'Ardéche rosé 2007 75cl Thui
C1803  Vin de pays d'Oc - Chateau Salitis rosé 2006 75cl Ph o

Les vins blancs Cdt Px Vte TTC
C1804  Vin de pays d'Oc - Chateau Salitis Sauvignon blanc 2006 75cl Whw
C1805  Vin de pays d'Oc - Chateau Salitis Chardonnay blanc 2006 75cl whwr
D0301  StJoseph blanc 2005 75cl prth w
D0101  Vin de pays du Rhone - Viognier blanc 2006 75cl pchw
C1806 Vin de pays d'Oc - Chateau Salitis Viognier blanc 2006 75cl pohw

Notre gammedevinsd QS G2 FFSNI LINRPOKIAYySYSyid | SO RSa

Apéritifs & spiritueux Cdt Px Vte TTC
C1901  Muscat Petit Grain 50cl Yhopo

c1902 #1 O6b AA AGOO #AOOEACITA I O050dho YCA pphuy

Tél -06.10.66.22.43
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Ce catalogue ne serait pas complet sans nos coffret®ncentrés de saveurs et idées de cadeaux
originales.Nous avons sélectionné pour vous des thématiques surprenantes.

Photo non contractuelle

0l 60 Ail EAAO OAOA 1 A AET E@8

#1 EEOADO AOOI OO AA Px Vte TTC
Huile d'olive & la provencale 25cl
Vinaigre de vin a la lavande (branche & graines) 25cl
Sauvine de vin blanc a la lavande 110g .
DP0101 ¢whw
Sel épicé a la lavande 106ml
Moutarde fine a la lavande 106ml
Barre de nougat blanc a la fleur de lavande 100 g
#1 £EOAO AOOI OO AA 1 A Px Vte TTC
Huile de noix en vaporisateur 100ml
Vinaigre rare de cidre & miel de garrigue 25cl
Tapenade verte aux amandes 110g .
DP0102 ) ) cohw
Moutarde fine aux baies roses 106ml
Miel de lavande 250g
Barre de nougat blanc aux figues 100 g
#1 £#EFOAO AOOT OO0 AA PX Vie TTC
Huile d'olive aux ardmes de truffes 25cl
Vinaigre d'exception a la truffe 25cl
Moutarde fine aux truffes 106ml .
DP0103 ) ouvhw
Tapenade verte a l'ail 110g
Sauvine de vin AOC - Coteaux Varois 1109
Barre de nougat blanc a la fleurs de sel 100 g

Tél -06.10.66.22.43
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Huile de noix traditionnelle en flacon 25cl
Vinaigre de vin aux miel & piments 25cl
Moutarde fine & la fleur de violette 106ml
DP0104  Sauvine de vin AOC - Rivesaltes 110g Tphw
Miel de chataignier 2509
Barre de nougat blanc aux écorces d'oranges 100 g
Cerneaux de noix enrobés de chocolat noir (70% cacao) 110g

Nous avons aussi élaboré des coffrets pour un accord mets & vins

#1 ££O0OAO AOOTI 6O AO OET cd Px Vte TTC

Vin de pays d'Oc - Chateau Salitis Cabardes AOC rouge 2005 75cl

Vin de pays d'Oc - Chateau Salitis rosé 2006 75cl
Huile de noix en vaporisateur 100ml
DP0105 Moutarde fine aux pointes d'orties 106ml Txhw
Sel épicé Garrigue 106ml
Tapenade verte aux piments d'Espelette 110g
Miel d'acacia 2509

#1 ££OAO AOOI OO AC Px Vte TTC

Vin de pays de I'Ardeche - LES NAUTES rouge 2004 75cl

Vin de pays du Rhone - Viognier blanc 2006 75cl

Moutarde fine aux cépes 106ml .

DP0106 ) V¢hw

Sel épicé Merlot 106ml

Tapenade verte aux chataignes & cépes 110g

Cerneaux de noix enrobées de chocolat noir (70% cacao) 1109

Tél -06.10.66.22.43
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Enfin, pour ceux qui souhant acheter notre vindeux thématiques:

dzi 2 dzNJ RS @Ay & Rdz LI &8a RQhOX

Coffret DECOUVERTE

. . Px Vte TTC
2 bouteilles de vins du pays d'Oc
Chéteau Salitis Cabardes AOC rouge 2005 75cl .
DP0201 Cohw
Chéteau Salitis Viognier blanc 2006 75cl

Coffret DECOUVERTE

3 bouteilles de vins du pays d'Oc et PV TTC
Chateau Salitis CUVEE DES DIEUX rouge 2005 75cl
DP0301  Chateau Salitis rosé 2006 75cl ¢whw
Chéteau Salitis Chardonnay blanc 2006 75cl
Coffret PRESTIGE - IS,
3 bouteilles de vins du pays d'Oc
Chateau Salitis Cabardes AOC rouge 2005 75cl
DP0302 Chateau Salitis rosé 2006 75cl ochw
Chéateau Salitis Viognier blanc 2006 75cl
94 RS I @IrtftsSS Rdz wkKsySX
Coffret DECOUVERTE i VA,
2 bouteilles de vins du Rhone
DP0202 Vin de pays de I'Ardeche - LES NAUTES rouge 2004 75cl Cohw
Vin de pays du Rhone - Viognier blanc 2006 75cl
Coffret DECOUVERTE — VA,
3 bouteilles de vins du Rhéne
Vin de pays de I'Ardeche - Syrah rouge 2004 75cl
DP0303 St Joseph rouge 2004 75cl Cohw
St Joseph blanc 2005 75cl
Coffret PRESTIGE cat By Ve TTC
3 bouteilles de vins du Rhéne
St Joseph - LES GOUTELLES rouge 2005 75cl
DP0304 St Joseph rouge 2004 75cl ouvhw
Vin de pays du Rhone - Viognier blanc 2006 75cl

Tél -06.10.66.22.43
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Célicieuse
Provence
)

Gommande

Vous trouverez en accompagnement de ce premier catalogue, un bon de commande que vous
pourrez nous faire parvenir :
- Soit par courrielt.  f QI BoidBaada@provencedelicieuse.com
- Soit par faxau 04.75.78.26.69
- Soitparcourrierpostalt. f QF RNB&aS adza gl yas
Provence Délicieuse
4, Rue GeorgeAuric
26000 VALENCE

La confirmation de la commande et son montant, comprenant les frais de livraison, vous
parviendront des réception du bon pour accord. Si vous choisissez le ghéque comme mode de
réglementz £ SA& LINPRdzZAGA yS ASNRY-d. SELISRASA | dzQt

Paiement

Vous pouvez choisir de nous régler
- a2 A0 LI NJrdékesPliodetice Rélidedse
- soit par carte bleue sur le site www.provencedelicieuse.com (paiement sécurisé)
- soit par reglement PAYPAL (Majoration du prix de 5%)

Livraison

NBE OS L

Les produits sont livrés par Colissimo (délai de livraisonmoyey RS ny K t O2YLIiSNJ RS f

produits).

ATTENTION

Pour féter le lancement du premier catalogue,
toute commande passée avant le 1*" novembre 2008 bénéficA S NI remBeld¢ 5%.

Le site internetle paiement par carte bleuet le paiement PAYPAdur le site ne seront effectifs

i dzQt duONdveémidke 20085 | ya f QAY I SNBSS yQKSaAdsSi

Pour les commandes de Noél 2008
Puisque nous ne sommes pas dans une logique industrielle, et que la qualité est a ce prix,
nous ne pouvons mettre a disposition |j drf2 quantité limitée de coffrets.
ldzaaAX yQlFErGGiSyRST LI a LJ32dz2NJ f S&

Délicieusement votre,

Stéphane DELMON

Tél -06.10.66.22.43
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